
VINO

LOVERIA
ALBANA DI ROMAGNA D.O.C.G. 
“PASSITO”

I CALANCHI

VITIGNO

CARATTERISTICHE
DEL TERRENO

SISTEMA DI ALLEVAMENTO

NUMERO CEPPI PER ETTARO

ALTITUDINE

ANNO DI IMPIANTO
DELLE VIGNE

EPOCA DI VENDEMMIA

PRODUZIONE PER ETTARO

VINIFICAZIONE

AFFINAMENTO

Albana di Romagna (vitigno autoctono)

Aree collinari di scarsa fertilità. 
Terreno mediamente argilloso.

Guyot bilaterale

2.100

180 metri s.l.m.

1997

Prima decade di Settembre 

50 q.li

Appassimento naturale da settembre a novembre.
Fermentazione in barriques di secondo e terzo passaggio.

Affinamento per 18-20 mesi in barriques. Successivo 
affinamento in bottiglia di almeno 6 mesi.


